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ENOLOGICKE RIESENIA
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Klarifikant na baze rastlinnych proteinov bez alergénov

VLASTNOSTI A POUZITIE

VEGECLAR P je preparat, ktory synergicky spaja Ciriace vlastnosti rastlinnych
proteinov zo zemiaka a hrachu.

Jeho formulacia bola vyvinuta na to, aby sa vyhovelo novym tendenciam v
enologickom svete, zameranym na produkciu modernych vin, ur¢enych pre
novu vrstvu klientely s novym Zivotnym Stylom, ktoré nepredpokladaju pouzitie
derivatov zo zivocisnej rise.

VEGECLAR P je pouzitelny aj pre musty, ako pri statickej, tak aj pri dynamickej
klarifikacii (flotacia), kde =zaistuje rychle vycirenie s tvorbou stabilného
“klobuka”.

VEGECLAR P neobsahuje alergény (Nariadenie EU 1169/2011, priloha IL), a teda
mobze byt definovany ako "allergen free”.

POUZITIE A DAVKOVANIE
e 3-10 g/hl pri mustoch,;
e 3-10 g/hl pri vinach.

Rozpustit VEGECLAR P v studenej vode v pomere od 1:10 po 1:20, udrziavat ho v
suspenzii pred pouzitim, uprednostnit pri tom vhodné miesSace. Ziskany roztok
pridavat tenkym prudom a homogenizovat ho s masou na klarifikaciu.

ZLOZENIE
Proteiny zo zemiaku a hrachu pridané k vyselektovanym celulézam

BALENIA
Vrecia po 10 kg, balenia po 1 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecény, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




